
モモ

イチボ

ヒレ 横隔膜

肩

たてがみたてがみ

舌

肝臓心臓

フタエゴ
バラ

カルビ

馬肉の部位

最上級とろける脂の甘味
しっかりとした
脂の旨み

カット済でお手軽

赤身よりも上質な脂

歯ごたえプリプリ

噛むほど広がる
脂の旨み

適度な脂の旨み

看板商品

イチボ

桜ユッケ（赤身）

桜ユッケ（特上）

ハラミ
ヒレ

たてがみ（コーネ）
上霜降り

タン

カルビ

特選赤身
濃厚な馬肉の旨みと
柔らかさ

臭み少なく旨みたっぷり
歯触りむっちり
旨みたっぷり

脂少なく味わい深い

超コリコリの
歯ごたえ

コリコリ食感に
とろける脂

柔らかく
適度な脂

柔らかく適度な脂

綺麗な赤色で
あっさり味

最上級の
柔らかさ

上バラ極上霜降り

天丸（もも上）

フタエゴ

ハツ

心根

生レバー

豪華な霜降り
特上霜降り

サガリ
ふんわり柔らかい


